
C O C I N A  M E D I T E R R Á N E A

TOAST CON AGUACATE ,  j i tomates cherry
y queso parmesano (280 g) $260 
TOAST CON SALMÓN con mascarpone,  
aguacate,  v inagreta de echalote y a lcaparras 
(280 g) $345 
CROQUE MADAME con jamón de pavo,  queso 
gruyere,  bechamel y huevo fr i to (320 g) $310 

TOASTS

CHILAQUILES ROJOS O VERDES ,  queso fresco,  
crema ácida y cebol la  (560 g) $250 
Con pollo (120 g) $290
Con huevo (120 g) $265
Con cecina (120 g) $315
CHILAQUILES  con cecina y salsa de habanero 
tatemada (460 g) $315
ENCHILADAS SUIZAS  con pol lo,  grat inadas con 
queso manchego (4 pzas) $315 
ENFRIJOLADAS CAROLO  re l lenas de huevo con 
chorizo grat inadas (4 pzas) $290 
MOLLETES con fr i joles refritos,  queso manchego, 
pico de gal lo y guacamole (4 pzas) $255 
MOLLETES CON CHILAQUILES ,  f r i jo les refr i tos ,  
gratinados con salsa de habanera (4 pzas) $275  
TAMAL OAXAQUEÑO re l leno de chicharrón en 
salsa verde con verdolagas,  cecina a la  plancha,  
crema y queso fresco (280 g) $265    

CLÁSICOS

SUPREMA DE TORONJA  (220 g) $165 
PLATO DE FRUTA
Ch (210 g) $110 |  Gde (420 g) $220 
FRUTOS ROJOS con granola Carolo y yogurt  
natural  (320 g) $215 
AÇAÍ BOWL BERRIES ,  leche de almendra,  
plátano,  coco ral lado y granola (420 g) $270  

FRUTAS Y BOWLS 

PAN DULCE (pza) $75 
Croissant ,  Chocolat ín ,  Concha de vaini l la
y chocolate  
PANQUÉ  (rebanada 90 g) $75 
Té verde,  Plátano con dulce de leche con nuez,  
L imón con semil la  de amapola,  Chocolate
y Panqué de temporada 
CAROLO HOT CAKES ,  sa lsa de avel lana,  cajeta y 
maple (260 g) $230 

NUESTRA PANADERÍA

HUEVOS AL GUSTO con chilaquiles y frijoles $270 
HUEVOS MARIANITA  pochados en salsa con 
chipot le re l leno de queso y jocoque $245 
RANCHEROS CAROLO divorciados y gratinados $265 
HUEVOS CHAPULTEPEC  estrel lados sobre 
s incronizada,  queso manchego,  jamón de pavo
y aguacate,  bañados en salsa verde $270 
HUEVOS REVUELTOS con machaca y pico de gallo $270 
HUEVOS NORTEÑOS con gahonera de r ib eye,  
f rt i jo les y salsa ranchera $315  
HUEVOS REVUELTOS  con chi laqui les ,  bañado en 
salsa de fr i jol ,  r ib eye y chi les toreados $345 

HUEVOS (2 PZAS)

OMELETTE CAROLO  con flor de calabaza,  queso 
manchego y salsa poblana $280 
OMELETTE DE HONGOS ,  espinacas y queso de 
cabra $280 
OMELETTE DE SALMÓN AHUMADO ,  queso crema 
y a lcaparras $320 
OMELETTE DE JAMÓN  de pavo en costra de 
gruyere y crema de chipot le $310 

OMELETTES (3 PZAS DE HUEVO) 

HUEVOS RANCHEROS con nopales ,  t inga de 
hongos,  bañados en salsa ranchera 
(2 pzas) $275 
CHILAQUILES (360 kcal) ,  totopos horneados de 
nopal  con pol lo y salsa suiza de yogurt  
(210 g) $310 
QUESO PANELA ASADO con nopales
(230 g) $240 
OMELETTE de claras con pechuga de pavo,  queso 
panela y salsa verde (3 pzas) $275    

L IGERO

BENEDICTINOS 

Clásicos huevos pochados,  Engl ish mu�n, salsa 
bearnesa y ensalada de la  casa $260 
Pechuga de pavo $305 
Salmón noruego ahumado $320 
A la mexicana $235 

AÑADIR ORDEN

Huevo orgánico (1  pza) $40
Pol lo (100 g) $95 
Chorizo (80 g) $90 
Tocino (50 g) $95
Aguacate (45 g) $50

HUARACHE DE MAÍZ  con huevo estrel lado,  
bañados en salsa ,  f r i jo les y queso fresco $230

Salsa verde,  roja  ó habanero a elegir   
Pol lo (100 g) $290
Cecina (100 g) $315
Rib eye (100 g) $335 

HUARACHES 

El consumo de proteínas crudas o semi crudas es bajo responsabilidad del comensal
Todos nuestros precios incluyen 16% de IVA. Peso antes de cocción.


